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BODA COCKTAIL + MENÚ SENTADOS

 RECEPCIÓN
 Bebida
 Agua mineral
 Zumos
 Cerveza con y sin alcohol
 Refrescos
 Vino Blanco Rueda Verdejo 
 Vino tinto Crianza Rioja 

Rincón ibérico
Bodegón de ibéricos con surtido de panes

Mesa degustación de Quesos
Bodegón decorado con selección de quesos nacionales e internacionales con 
Uvas, frutos secos, mermeladas y degustación de picos, panecillos y crackers



COCKTAIL DE BIENVENIDA
 Aperitivos fríos (a elegir 5)

Tostas de foie con cebolla caramelizada
 Bombones de foie con crujiente de almendra crocante
 Crujientes de manzanas con foie mi cuit
Cuajada de foie con PX
 Grissini con Mortadela de Bolgna trufada
 Vasito de Crudités de verduras de temporada con salsa de yogur y Hummus
 Tostadita de salmón marinado con alcaparras y salsa de eneldo
Tostadita de Pan de Pasas con Foie mi cuit y Jamón de Pato al PX
 Barquillo Crujiente de Guacamole con Boquerón
 Barquillo Crujiente de Crema de Queso con Huevas de Salmón
 Barquillo Crujiente de Crema de Roquefort con Avellana tostada
Mini tartaleta de remolacha
 Mini tartaleta de pisto con huevo de codorniz
Vasito de gazpacho con frutos rojos

Vasito de crema fría de tomate con albahaca fresca
Vasito de melón a la menta 
Vasito de salmorejo cordobés
Vasito de Vichyssoise fría
Vasito de crema fría de almendras con uvitas
Cubito de Ensalada de Escarola con Granada, Queso de Cabra y Nueces
Cubito de Ensalada de Tomate Rossa con Mozzarela de Búfala y Jamón Ibérico
Cubito de Salpicón de marisco 
Brocheta de salmón con soja y sésamo
Brocheta de tomate cherry con brie y jamón de pato
Cucharita de Pimientos del Piquillo con Lasca de Ventresca y Cristales de Sal Maldon
Cucharita de Patata baby, salmón y caviar con vinagreta de eneldo
Cucharita de Tartar De Atún sobre gota de Guacamole, Cebolla Roja encurtido y Polvo de 
Kikos
Cucharita de Tartar de bacalao con gajito de naranja
Cucharita de maguro picante
Cucharita de Steak Tartar al toque de encurtidos
Tartar de salmón con agucate  con crujiente de arroz
Rollito de salmón con puntas de espárragos trigueros con salsa tártara
Mini Burger de Pan Negro con Tartar de Atún, Alioli y crujiente de cebolla



Aperitivos calientes (a elegir 5)
Croquetita de Jamón Ibérico
Croquetita de Boletus
Croquetita de Bacalao
Croquetita vegetariana
Croquetita de Rabo de Toro
Brick de morcilla con manzana caramelizada
Brocheta de Pollo Satay con salsa de soja, limón y jengibre
Brocheta de Langostino y fideos chinos al curry
Brocheta de Solomillo ibérico con manzana caramelizada
Mini coca de verduras
Mini rollitos vietnamita con salsa agridulce
Mini rollito de pato con salsa hoisin
Rollito de cabra y tomate
Cigarrillos de sobrasada y miel
Conitos de verduras en tempura



Plato principal (a elegir uno)
Lomo de Merluza confitada a Baja Temperatura sobre Crema de Piquillos y Patatitas 
Lomo de Salmón con Aceite de limón y vainilla con timbal de patata
Carrillera con Salsa de Setas y crujiente de Tubérculos
Carrillera de Ternera Confitada con Crema de Patata a la Trufa y Cebollitas Francesas
Confit de Pato con coulis de frambuesa y acompañamiento de Cous cous de pasas y 
piñones
Lingote de Cochinillo deshuesado con Puré de manzana y canela
 Carré de Cordero deshuesado con Alcachofas confitadas en aceite de arbequina
Costilla de cerdo deshuesada con salsa de miel y mostaza  acompañada de 
microensalada



Postre (seleccionar 1)

Tarta de queso estilo NY
Pie de Limón 
Tiramisú italiano
Brownie con nueces y frutos rojos
Tartita de Queso con Fresitas del Bosque
Mousse de chocolate con frutos rojos
Tarta fina de manzana con helado de vainilla
 Coulant de Chocolate
Carrot cake con coulis de café
Red Velvet con coulis de fresa y macarones franceses





SERVICIOS INCLUÍDOS
 Servicio de Cocktail y Menú elegido
 Bebidas descritas en la propuesta
 Café y mignardises
 Centros de mesa sencillos
 Menaje, cristalería, cubertería y vajilla blanca para la mesa. 
Otras opciones consultar 
Mobiliario (mesas altas de Cocktail, mesas redondas, sillas tipo tijera con cojín 
+1,75 €) Consultar otros posibles modelos.
 Mantelería hilo rústico y servilletas a juego
Bajo plato Rafia opcional con suplemento de 1,50 € 
 Servicio de camareros necesario para atender el evento
 Personal de cocina necesario
 Servicio de preparación, montaje y recogida

 SERVICIOS ADICIONALES NO INCLUIDO EN EL PRECIO
 Otras bebidas (vinos específicos, licores) consultar precios
 Decoración con flores , Decoración de mesas, generadores de corriente, neveras, 
carpas, sittings, impresión de menús o marca sitios ,cánon de entrada en algunos 
espacios o masías, cristalería especial, modelos de sillas especiales se 
presupuestan aparte.

PRECIOS
Precio menú adulto 100 €
Precio menú infantil 45 €

Estos precios están calculados para bodas de 100 comensales.
En caso de ser menos se aplicará un coste adicional a consultar según cada caso.

Iva no incluido en los precios 
Cuota gestión Municipal residuos Ayuntamiento de Barcelona 150 €

Desplazamiento del catering y materiales / mobiliario se cotizarán a parte

Barra libre opcional a contratar con nosotros
2 horas 17 euros

En caso de no precisar de mobiliario ni mantelería, se descontaría la parte 
correspondiente a tal concepto.

Servicio de descorche gratuito en caso de desear aportar alguna botella adicional o 
específica



Ejemplo mobiliario básico con cojín adicional

Ejemplo mobiliario con bajo plato doble adicional, copas de color
Y sillas especiales



Mobiliario especial con mesa vista, bajo plato rafia y copa tallada Mobiliario básico con silla especial



Arriba montaje básico
Lateral doble mesa imperial  con bajo plato y silla especial
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